
Color paglierino lucente con venature verdi, si apre
con profumi di sambuco, acacia e lievi note di pasticceria 
fresca. In bocca è spumeggiante e si arricchisce
di un dolce fruttato. Estremamente gradevole.

Togni S.p.A.

TIPO
Bevanda analcolica ottenuta dalla carbonazione di mosto d’uva.
Nasce da un accurato processo volto a mantenere integri tutti gli 
aspetti olfattivi tipici del mosto appena pigiato.  

METODO DI SPUMANTIZZAZIONE
Carbonazione forzata

FORMATO 0,75 l GRADAZIONE ALCOLICA 0% vol

ACIDITÀ TOTALE 5-6 g/l ZUCCHERI RESIDUI 90-100 g/l

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
COLORE  Giallo paglierino brillante

PROFUMO  Intenso, floreale e fruttato
  

GUSTO  Fresco, persistente e brioso

PERLAGE  Persistente, con numerose bollicine

MODALITÀ DI UTILIZZO
TEMPERATURA  Si serve fresco alla temperatura di 4-6 °C

ABBINAMENTI  Eccellente con aperitivi a base di frutta fresca,
  insalate con frutta tropicale e crostate.
  Ottimo anche con della piccola pasticceria alle creme. 
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ALCOHOL FREE
BEVANDA ANALCOLICA

Telefono:  +39  0731 8191  / E-mail:   info@roccadeiforti.it

Contiene SolfitiProdotto in Italia

Via Leonardo da Vinci, 1 / 60048 Serra San Quirico / AN / Italia


