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VINO SPUMANTE

RIBOLLA GIALLA

BRUT
MILLESIMATO

Color oro pallido e lucente, apre con eleganti profumi

di cedro verde e bergamotto, vira su sentori di fiori dacacia
e di tiglio, per poi finire con una leggera nota mentolata.

Al palato e intenso e croccante. Di una bella freschezza,
perfettamente equilibrata, che gli dona una splendida beva.
In chiusura una virginea nota salina.

TIPO

Vino spumante Brut millesimato che nasce dai vini bianchi di un'unica
annata ottenuti dalla vinificazione di uve del vitigno Ribolla Gialla
provenienti dai territori pit vocati.

METODO DI SPUMANTIZZAZIONE
Metodo Charmat a temperatura controllata

FORMATO 0,751 GRADAZIONE ALCOLICA  11,5% vol

ACIDITA TOTALE 4,8-6 g/l ZUCCHERI RESIDUI 6-12 g/I

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
COLORE Oro pallido dai riflessi accesi e lucenti

PROFUMO Delicato e fine, con sentori di fiori di ginestra
e muschietto

GUSTO Sapido, fresco, fine ed equilibrato
PERLAGE Abbondate e ricca di bolline finissime

MODALITA DI UTILIZZO
TEMPERATURA  Si serve fresco alla temperatura di 6-8 °C

ABBINAMENTI  Consigliato in abbinamento a primi piatti a base
di verdure, arrosti di pesce, insalate di mare
e carni bianche.

Prodotto in Italia Contiene Solfiti
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