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CTAYN THSNEE T 0 G'Nul

VINO SPUMANTE

BRUT ROSE

Dal colore rosa tenue con riflessi brillanti tendenti al corallo,

al naso richiama sentori di frutti di bosco, di ribes rosso e di
piccale fragole di bosco. In bacca e un'esplosione di sapori, ben
integrati dalla morbidezza e dall'acidita, che donano freschezza
e lunghezza. Finale fresco e fragrante.

TIPO
Vino spumante Brut che nasce dalla rifermentazione di vini rosati.

METODO DI SPUMANTIZZAZIONE
Metodo Charmat a temperatura controllata

FORMATO 0,751 GRADAZIONE ALCOLICA  12% vol

ACIDITA TOTALE 4,8-6 g/l ZUCCHERI RESIDUI 4-12 g/l

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

COLORE Rosa tenue con riflessi brillanti tendenti al corallo

PROFUMO Sentori di frutti di bosco, di ribes rosso e piccole
fragoline di bosco

GUSTO Piacevole e di ottima acidita. Dalla morbidezza ben
integrata e dalla bellissima acidita, che dona freschezza
e lunghezza

PERLAGE Fine e persistente

MODALITA DI UTILIZZO
TEMPERATURA  Si serve fresco alla temperatura di 4-6 °C

ABBINAMENTI  Consigliato con risotti a base di funghi o con fritture.
Si sposa molto bene anche con delle linguine allastice
servite su una vellutata di avogado o con dei gamberoni
scottati in camicia di lardo croccante.

Prodotto in Italia Contiene Solfiti
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